
よくあるご質問と回答

代表：03-3502-8111（内線5491）FAX番号：03-3502-7587
農林水産省 農村振興局 農村政策部 鳥獣対策・農村環境課 鳥獣対策室
国産ジビエ認証制度についてもっと知りたいときは

認証を受けた処理加工施設で生産されたジビエ製品には、認証マークが付けられるため、
消費者がジビエ製品を選ぶ際の指標になります。また、国産ジビエ認証は、全国共通の
ルール（認証基準）で認証されるので、「取引先からの信頼獲得」につながります。

Q1 二次加工（部分肉又は精肉までの加工）をしない一次加工（枝肉までの加工）の専用処理
施設も認証の申請を行うことができますか。また、一次加工品（枝肉や大型のブロック肉）
に認証マークを表示することができますか。

A1 一次加工処理施設である専用処理施設においても認証の申請は可能です。また、一次加工
品に認証マークを表示することもできます。

Q2「細菌検査（自主検査）」については、専門の検査機関に依頼しないといけないのですか。
A2 細菌検査は、市販の衛生検査キット（簡易検査）による検査を施設自らが行うことでも差
し支えありません。詳細は認証機関にご確認ください。

Q3 製品パッケージに、二次元コードを表示することは必須なのですか。
A3 二次元コードによる表示は必須ではありません。二次元コードに代えてURLを表示するこ
とにより、当該URLから当該製品に使われている全ての個体情報がインターネット上で確認
可能であれば、二次元コードによる表示は必要ありません。

認証のメリット

認証されました！

安心・安全の証しとして認証を活用し、
ジビエの普及拡大に努めたいと思います。
ほかの施設も認証されていけば、ジビエ
業界全体の底上げにもつながると思います。

株式会社アートキューブ
代表取締役 垣内 規誠 さん

認証マークは安全のしるし

国産ジビエ認証マークは、認証を受けた食肉処理
施設で生産されたシカ肉及びイノシシ肉製品に貼
付することができます。

食肉処理事業者向けの認証取得の手引き「国産ジビエ認証制度ガイドブック」は、国産ジビエ
認証HP（ ）から入手できます。
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本パンフレットは、農林水産省「鳥獣被害防止総合対策交付金（鳥獣被害対策基盤支援事業）」により作成されたものです。
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農林水産省は、「鳥獣被害防止総合対策交付金」により、
●処理加工施設の整備、ジビエカーや金属探知器等の導入
●ジビエの衛生管理技術等に関する人材の育成研修
●国産ジビエ認証等の取得経費 等を支援します。

ジビエの安全･安心を確保する 『国産ジビエ認証』 を取得しよう︕︕

処理加工施設

ジビエの衛生面について、何らかの
御墨付きががほしいなぁ・・・・

取引先からは「衛生管理はもちろん、
素性のわかる肉の出荷を」と言われ
るんだよね・・・・

① 『国産ジビエ認証』
の内容を理解する

⇒ 農林水産省HPに掲載の国産ジビエ認証制度
を確認下さい。

⇒ 認証機関※主催の講習会等に参加できます。
※ (一社)日本ジビエ振興協会及びジビエラボラトリー

（株）の２法人(平成31年３月時点)

② 捕獲従事者
との事前調整

⇒ 認証では「捕獲時の状況確認」 の
チェックも必要です。

⇒ 捕獲従事者と確認しましょう。

③ 衛生管理工程
の自己チェック

⇒ 認証基準〔チェックシート〕を
守れているか確認しましょう。

⇒ 「厚労省の野生鳥獣肉に関するガイ
ドライン」も確認しましょう。

⑤ 必要な機器･
器具の補充⇒ 細菌検査用機器

（市販の検査キット､検査外注など）
⇒ 金属探知器・テストピース、柄が
合成樹脂製のナイフ・・・等々。

金属探知機､ナイフと手袋〔合成樹脂製〕

〔まずは、認証取得に向けた準備から・・・〕

準備完了

『国産ジビエ認証』
の申請、審査

⇒ 農林水産省HPや認証機関
から申請書を入手。

⇒ 添付書類を添えて認証機関
へ提出。

認証申請

書類審査・現地審査

認証書を交付

⇒ 現地審査は審査員が現地に出向き、
処理工程や書類保管状況等を審査

⇒ 認証基準に合致していると判断された
場合、認証書を交付。

⇒ 認証取得後、認証機関へ
「認証マーク使用許諾申請」
を提出し、許諾を受ける。

安全･安心なジビエ、
子供たちも大好き︕

うちの店では『国産ジビエ認証』の
ジビエを扱ってます︕︕
規格も揃っていて扱いやすい︕
･･･何かあった場合も生産履歴を
追えるしね︕

大手百貨店

『国産ジビエ認証』とって
正解。経営も安定して
きたぞ︕︕

START

ジビエの衛生管理､流通のための規格や表示等
を認証する仕組みがあります︕
『国産ジビエ認証』を取ってみませんか︖

農林水産省

認証後も定期的に
監査しますよ・・・。

④ カットチャート及び
ラベル表示の確認

⇒ 「カットチャート」に沿った部分肉
カットが必要です。

⇒ 必要に応じ､全国食肉学校の
研修に参加してマスターしましょう。

Check !!
●搬入ルールを決めて速やかに搬入
✔ 内臓摘出は処理加工施設で
✔ 屋外で行う場合は、予め担当者が
講習を受講 等々

GOAL !!

認証マーク使用許諾

Check !!
●外見上の異常､おかしな挙動の有無
●放血前にナイフを消毒したか・・・等々


